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CHULETAS DE AGUJA

Carne Fresca
Aguja de cerdo, procedente del despiece, lonchedada.

ENVASADO EN ATMOSFERA PROTECTORA. UNA VEZ ABIERTO, CONSUMIR EN 72 HORAS.

w
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5,08 Kg
0,154 Kg

AGUJA DE CERDO
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Ficha Técnica de CHULETAS DE AGUJA

En el mismo area de

Como ingrediente produccién
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(1) Trigo (como espelta o trigo khorosan), centeno, cebada, avena o sus variedades hibridas y productos derivados.

(2) Almendras (amygdalus communis I.), avellanas (corylus avellanas), nueces (juglans regia), anacardos
(anacardium occidentale), pacanas [carya illinoensis (wangenh) k. Koch], castafias de para (bertholletia excelsa),
pistachos (pistacia vera), macadamias o nueces de Australia (macadamia ternifolia) y productos derivados.

No contiene

7 dias desde la fecha de fabricacion

Dia Juliano + ano

Conservacion | CONSERVAR ENTRE 0'Y 7 °C

COCINAR COMPLETAMENTE ANTES DE SU CONSUMO.
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Ficha Técnica de CHULETAS DE AGUJA

Toda la poblacion a excepcidn de aquellas personas alérgicas o intolerantes a los alérgenos
especificados en esta ficha técnica y etiquetado; y a aquellas personas que por motivos religiosos o
de cualquier indole no puedan consumir carne de cerdo.

Plancha, Parrilla, Horno, Guiso

La informacién nutricional detallada en la tabla siguiente, se acoge a los valores establecidos en el Art. 30 del
Reglamento 11697/2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor.

Ausencia 25 g
<5000 UFC/g

Coloracioén de carne con tonalidad rosacea.

Agradable y caracteristico. Propio de la carne fresca de cerdo.
Tipico de chuleta de aguja de cerdo fresco.
Firme y compacta al tacto.
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Ficha Técnica de CHULETAS DE AGUJA

Europeo Plastico
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Ficha Técnica de CHULETAS DE AGUJA

El transporte se realiza en vehiculos refrigerados que permitan mantener una temperatura en los productos
entre0°Cy4°C

.- Reglamento 852/2004, del Parlamento Europeo del Parlamento Europeo y del Consejo de 29 de Abril de 2004,
relativo a la higiene de los productos alimenticios.

.- Reglamento 853/2004, del parlamento Europeo y del Consejo, por el que se establecen las normas especificas de
higiene de los alimentos de origen animal.

.- Reglamento 2073/2005 y sus modificaciones, de la Comision de 15 de noviembre de 2005, relativo a los criterios
microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios, y sus modificaciones.

.- Reglamento 1441/2007 que modifica el Reglamento 2073/2005

.- Reglamento (UE) 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo de 25 de octubre de 2011 sobre la informacion
alimentaria facilitada al consumidor

.- Real Decreto 474/2014, de 13 de junio, por el que se aprueba la norma de calidad de derivados carnicos.

.- Reglamento 1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo de 16 de Diciembre de 2008 sobre aditivos

.- Reglamento 2015/647 de la comision por el que se modifica corrigen los anexos Il y lll del Reglamento 1333/2008
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1 04.05.2022 La Abuela Marga

T. Calidad R. Calidad Gerencia

FT00242502 Edici6n 01 Revisado 04.05.2022 Pag. 20



